VANDAL

La cocina con #actitud

Bienvenidos a nuestra casa, donde la cocina, la cocteleria, los vinos y el servicio se fusionan en una
experiencia unica. Entendemos la gastronomia como un verdadero viaje sensorial. Cada plato es
una oportunidad para experimentar la felicidad que nos inspiraron los lugares que hemos
visitado, y con cada bocado, compartimos con ustedes un viaje Unico e inolvidable.

ELABORACION USO |ORIGENES| PVP MARIDAJE MEZCLA PVP
Cornete de ceviche con espuma Tailandi Vodka Absolut, agua
P MaNO | 'alandia 500 | AHHHNANANA | de coco, pifia, aire de | 8,50
de coco Per
albahaca
Ostra frita con mayonesa de MANO AENEE 5,50 |[LUSTAU Palo cortado Espana 7,50
ostray encurtidos Escocia . r P ;
Ostra Bloody Mary pisco MANO F{Daé'r%ia 5,50 | ESPUMOSO Champagne 16,00
Ventresca de atin rojo con grasa —_— I ARRU r——
de jamon iberico sobre canutillo MANO Tsrael 700 1 ANSO lemongrass, clara 8,50
crujiente de hummus de huevo, lima
Atun picante flambeaco con salsa 550
dragon sobre arroz crujiente de sushi Los Angeles|
MANO Japon CHABLIS Chardonnay 9,80
Centollo con salsa romescu sobre 7 50
arroz crujiente de sushi '
Anchoa "Vitello Tonnato" o Ttalia oD ESPUMOSO Cava 7,60
sobre pan brioche RO ’ LUSTAU Palo Cortado Espana | 7,50
Foie gras en virutas con reduccion A Francia 55 ESPUMOSO Cava 7,60
de fresa acida y camomila Mahon ’ TOKAJ Vino dulce 8,50
t maiz, T Huit . Jerez, lemongrass,
Croqueta de maiz, presa iberica y Hyi Iﬂﬁﬁ%he Equna 4,00 | ELESTILOSO lima, hierbabuena 8,00
Mexico infusionado con chile
Espaiia Olmeca tequila
Pulled Pork estilo pibil con infusi i
, P MANO | México | 7,00 |CASTRO MUSOTEEACOIEANE || o
platano macho Golombia MARGARITA morita y sirope de
cilantro
Taco mexicano de pescado adobado Mezcal, Aperol,
. . . AXi OOPS!...1DID i iengi
con autentica tortilla Xolotl de maiz MANO Mex'?" 8,00 SIfope delEE siEy 8,50
. . Espana IT AGAIN miel, fruta de la
nixtamalizado pasion
Mo!lete n:;ll vapor de ternera al MANO Argeptma 9.00 |V.TMALLORCA Manto Negro, 7.80
estilo criollo China Cabernet
Mini iel llo,
ini coca de piel de pollo | CASTILLAY '
strogonoff con setas de temporada MANO Rusia 8,00 LEON Verdejo 5,50
y yema trufada
Espana
Patatas bravas y arrugadas MANO 9,00 | ROSA BLANCA Cerveza 4,60

Corea




ELABORACION USO |ORIGENES| PVP MARIDAJE MEZCLA PVP
Huevo frito, trufa Melanosporum, i LE BRUN DE
espuma de patatas con focaccia CUCHARA | Espana 17,00 |NEUVILLE Champagne 16,00
de olivas y nueces COTE BRUTE
Alcachofa con salsa de miso MANO :};?)l(',)?] 15,00 |LUSTAU Palo Cortado Espaiia | 7,50
Burrata con pesto de tomates y TENEDOR | Ttalia ETERNAL Beefeater Black, limon,
t de flor de calabacin CUCHARA |  Japon 17,00 FRESHNESS s0da, albahacayy <ol
L P lemongrass
Raviolis de honiato con bogavante
marinado, salteado en mantequilla | ..\ -0 | Halia | 000 1 oap 1 Chardonnay 9,80
tostada con crema de salvia y Japon
almendra
’ : : ~ LIMONADA Vodka Absolut, s.oda
Tartar‘;le altun rOjo,len.saladllla, CUCHARA EJspa,na 21,00 : con vermut, salvia, 8,00
pasta de algas y salsa japonesa apon ROSE frutos rojos
Vieiras a la plancha, cremoso Australl
de macadamias, toffee de TENEDOR %iég'a 24,00 |VANILLA SKY 5;?\52"32%3 ' 8,00
curry y quinoa suflada ’
. Ginebra Malfy
cremons de patata yemulstinde | TENEooR | espara | 2g0p |TYMEFOR | fusionadacon |
. ) P y P ’ THE PEPPER pimiento rojo, tomillo, ’
pimenton .,
limon y soda
. . . Olmeca tequila,
Lubina e':larc'"ﬁ ro)a y TENEDOR A“ﬂaggtricnaa 27,00 |CASABLANCA | salvia, lima, cordial | 8,00
espinagada mallorquina g de manzana
Merluza negra patagonica, puré de , ,
almendras y ajo, cremoso aireado TENEDOR AEEIE 35,00 |YUZUSOUR FlEee; UL, el 8,20
. . Francia de huevo
de tupinambo y erizo de mar
A . RIBERA DEL . .
VELLELE d.e tern‘e e con.trufa TENEDOR | Francia 19,00 Tinta Fina 5,60
negra, foie y creme fraiche DUERO
Canelon meloso de ternera con . .
Espana The Macallan, miel,
crema de parmesano y pesto de TENEDOR P . 18,00 [SMOKY SOUR o 10,00
. [talia Laphroaig, jengibre
pistacho
Pato de Feria: C?I‘Iflt de !Jato , Erancia ALBAHACA Ginebra Roku,
rebozado especial y puré de TENEDOR México 18,50 ROSE albahaca, manzana, 8,00
manzanas rosas
Cordero Mallman con labneh, Argentina Tempranillo,
especies marroquies, aceite de TENEDOR | Marruecos | 19,50 |RIOJA Mazuelo, Garnacha, 9,80
menta y Pedro Ximénez Israel Viura
Cuando la lechona conoce al Incla TIKI THAI Brugal Anejo, orgeat,
TENEDOR | Mallorca 20,00 yuzu, lemongrass, 8,50
curry Tailandia MULE ginger ale, lima
Black Angus a la brasa, sobre tierra .
de algarrobay salsa holandesa Argentina Tempranillo,
‘c’f y . TENEDOR g 22,50 |RIOJA Mazuelo, Garnacha, 9,80
de tuetano con hierbas de Mallorca Viara
chimichurri
¢Te gustan nuestros platos? iAhora puedes llévartelos! 36,00

*Vandal nace como un medio de expresidn, un espacio gastronémico donde podemos hacer lo que amamos, reflejando lo

vivido y aprendido en el camino. Cada plato no es solo una exquisita creacion culinaria, sino también un hermoso

recuerdo y un regalo perfecto. Saborea nuestras especialidades y llévate a casa un

recuerdo tnico de esta experiencia gastronomica inolvidable.

iHaz de tu comida una experiencia inolvidable!

WWW.VANDALPALMA.COM




